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ПРОГРАММА ПРОИЗВОДСТВЕННОГО КОНТРОЛЯ ЗА СОБЛЮДЕНИЕМ САНИТАРНЫХ ПРАВИЛ И ВЫПОЛНЕНИЕМ САНИТАРНО- ПРОТИВОЭПИДЕМИЧЕСКИХ (ПРОФИЛАКТИЧЕСКИХ) МЕРОПРИЯТИЙ В МКДОУ детский сад «Красная шапочка» рп Линево на 2026-2027 учебный год
1.Перечень официально изданных нормативных документов, в том числе санитарных правил, в соответствии с осуществляемой деятельностью: 
1.1. Федеральный закон «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» № 52-ФЗ от 30.03.1999 (с изменениями); 
1.2. Федеральный Закон «О качестве и безопасности пищевых продуктов» № 29-ФЗ от 02.01.2000 (с изменениями); 
1.3. Федеральный Закон «О предупреждении распространения туберкулеза в Российской федерации» № 77-ФЗ от 18.06.2001 (с изменениями); 
1.4. Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 02.06.2026 № 18 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.4282-26 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»; 
1.5. Приказ Минтруда РФ № 988Н, приказ Минздрава РФ № 1420Н от 31.12.2020 «Об утверждении перечня вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при выполнении которых проводятся обязательные предварительные медицинские осмотры при поступлении на работу и периодические медицинские осмотры» (Зарегистрировано в Минюсте России 29.01.2021 № 62278).
Введение 
Программа производственного контроля – это документ, включающий в себя перечень мероприятий, направленных на соблюдение в организации санитарного законодательства и выполнение санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий, сроки их исполнения. 
Целью программы является обеспечение безопасности для человека и ограничение вредного влияния объектов производственного контроля путем должного выполнения санитарных правил, санитарно-противоэпидемических и профилактических мероприятий, организации и осуществления контроля за их соблюдением. 
Задачи производственного контроля:
 ✓ наличие официально изданных санитарных правил, методов и методик контроля факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью;
 ✓ осуществление (организация) лабораторных исследований и испытаний в случаях, установленных настоящими санитарными правилами и нормативами на рабочих местах с целью оценки влияния производства на человека и его здоровье; 
✓ осуществление лабораторных исследований сырья, готовой продукции и технологий их производства, хранения, транспортировки, реализации и утилизации; 
✓ проведение работ по обоснованию безопасности для человека новых видов продукции и технологии ее производства; 
✓ ведение учета и отчетности, установленной действующим законодательством, по вопросам, связанным с осуществлением производственного контроля; 
✓ организация медицинских осмотров, профессиональной гигиенической подготовки сотрудников, деятельность которых связана с производством, хранением, транспортировкой и реализацией пищевых продуктов и питьевой воды, воспитанием и обучением детей; 
✓ контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, личных медицинских книжек, санитарных иных документов, подтверждающих качество, безопасность сырья, полуфабрикатов, готовой продукции и технологий их производства, хранения
2.Перечень работников, на которых возложены функции по осуществлению производственного контроля
Заведующий • общий контроль за соблюдением официально изданных санитарных правил, методов и методик контроля факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью: • организация плановых медицинских осмотр: • организация профессиональной подготовки работников; • разработка мероприятий, направленных на устранение выявленных нарушений; 
Старший воспитатель • контроль за соблюдением санитарных требований, предъявляемых к организации режима дня, образовательных занятий и оборудованию в помещениях для работы с детьми: • исполнение мер по устранению выявленных нарушений 
 Медработник (по согласованию) • медицинское обеспечение и оценка состояния здоровья воспитанников; • контроль соблюдения личной гигиены и обучения работников • ведение учета и отчетности по производственному контролю  
Специалист по охране труда • контроль за прохождением персоналом медицинских и осмотров и наличием у него личных медицинских книжек 
 Заместитель заведующего по АХЧ • контроль соблюдения санитарных требований к содержанию помещений и территории; • организация лабораторно-инструментальны исследований • ведение учетной документации • разработка мер по устранению выявленных нарушений • контроль охраны окружающей среды; 
 Лицо, ответственное за организацию питания • контроль организации питания; • ведение учетной документации;
	Объект контроля
	Кратность контроля или сроки исполнения
	Исполнитель

	Состояние помещений и оборудования пищеблока

	Условия труда работников и состояние производственной среды пищеблока
	Ежедневный визуальный контроль за соблюдением требований охраны труда на пищеблоке  Ежемесячный контроль за функционированием: - системы водоснабжения, канализации, сантехприборов - системы теплоснабжения
	Зам. зав. по АХЧ,
медсестра

	Санитарное состояние пищеблока
	Ежедневный визуальный контроль за санитарным состоянием пищеблока  Исследования на наличие кишечной палочки, других инфекционных возбудителей (смывы) по эпидемиологическим показаниям 
	Медсестра, заведующий. Заведующий столовой

	Состояние технологического и холодильного оборудования на пищеблоке
	Контроль за состоянием и функционированием оборудования на пищеблоке
	Заведующий столовой

	Маркировка оборудования, разделочного и уборочного инвентаря
	Ежедневный визуальный контроль за наличием и состоянием маркировки разделочного и уборочного инвентаря  Обновление маркировки (не реже 1 раза в месяц); при повреждении маркировки – немедленное обновление
	Медсестра, зав столовой, зам.АХЧ

	Проверка воздуха внутри холодильных камер
	Ежедневный визуальный контроль за температурным режимом внутри холодильных камер
	Медсестра, зав столовой, зам.АХЧ

	Санитарные требования к организации питания воспитанников

	Наличие согласованного перспективного меню на осенне-зимний и весенне-летний периоды Профилактика дефицита йода. 
	Один раз в полугодие перед началом сезона. Контроль за ежедневным использованием в пище йодированной поваренной соли
	Медсестра, зав столовой, зам.АХЧ

	Бракераж сырых скоропортящихся продуктов
	Ежедневный контроль за сырыми скоропортящимися продуктами с заполнением журнала
	Медсестра, зав столовой, зам.АХЧ

	Бракераж готовой продукции
	Ежедневный контроль за качеством готовой продукции (внешний вид, консистенция, вкусовые качества и др.) с заполнением бракеражного журнала
	Медсестра, зав столовой, зам.АХЧ

	Ведение и анализ накопительной ведомости
	Ежедневно
	Медсестра, зав столовой, зам.АХЧ

	Отбор и хранение суточной пробы
	Ежедневно
	Медсестра, зав столовой, зам.АХЧ

	Наличие сертификатов соответствия, качественных удостоверений и ветеринарных свидетельств на поступающие продукты питания
	На каждую партию товара
	Заведующий 

	Контроль за состоянием здоровья сотрудников пищеблока
	Ежедневно заполнение журналов: - состояния здоровья сотрудников пищеблока - осмотра на гнойничковые заболевания
	Медсестра, зав столовой, зам.АХЧ




Мониторинг организации здорового питания воспитанников
	№
	Объект контроля
	Ответственный
	Периодичность
	Инструмент контроля
	Форма контроля

	1
	Соблюдение натуральных норм питания
	Медсестра
	Ежедневно
	Меню-требование 10-ти дневное меню
	Составление меню

	
	
	Заведующий
	Ежедневно
	Накопи
тельная ведомость
	Анализ, утверждение.

	
	
	Кладовщик
	1 раз в неделю
	Накопи
тельная ведомость
	Анализ

	2
	Качество приготовления пищи
	Бракеражная комиссия
	Ежедневно
	Журнал «Бракераж готовой продукции»
	Оценка пищи

	3
	Сроки хранения и своевременного использования скоропортящихся я продуктов
	Медсестра Кладовщик
	Ежедневно
	Журнал «Бракераж сырой продукции
	анализ, учет

	4
	Оптимальный температурным режимом хранения продуктов в холодильниках
	Кладовщик
	Ежемесячно
	Журнал «Регистрации температуры холодильников в на пищеблоке»
	Проверка Запись в журнале

	5
	Соблюдение правил и требований транспортировки продуктов
	Медсестра, кладовщик
	При поступлении продуктов
	Акт
	Наблюдение

	6
	Закладка блюд
	Медсестра Шеф-повар
	Ежедневно
	Акт-проверки
	Анализ документации, взвешивание продуктов

	7
	Маркировка посуды, оборудования
	Медсестра, шеф- повар
	При подготовке д/с к учебному году, при поступлении заявок
	Оперативный контроль
	Отчет для заведующей

	8
	Норма выхода блюд (вес, объем)
	медсестра
	ежедневно
	Периоди
ческое составление акта
	Контрольное взвешивание блюд

	9
	Санитарное состояние пищеблока, групп, кладовых
	медсестра
	ежедневно
	Журнал «Санитарное состояние»
	Анализ документации, наблюдение

	10
	Соблюдение правил личной гигиены сотрудниками
	медсестра
	ежедневно
	Журналы. Санитарные книжки.
Журнал «Регистрации осмотра на гнойничковые заболевания» Ф-04-46 Журнал «Регистрации заболевания работника» Ф- 04-44
	Осмотр, запись в журналах

	11
	Соблюдение графика режима питания
	Медсестра Заведующая
	ежедневно
	Акт проверки
	Оперативный контроль

	12
	Программа производственного контроля
	Специалисты «Роспотребнадзора»
	По плану
	Акты
	Контрольные пробы, замеры

	13
	Нормативно-правовая база по организации питания
	Заведующая Медсестра Зам.зав. по АХЧ Кладовщик, Род. комитет.
	Постоянно
	Законодательные документы, правила, требования
	Изучение, выработка управленческих решений, Разработка внутрисадовой документации, приказы, памятки

	14
	Использование  дезинфекционных средств
	медсестра
	ежедневно
	Журнал, сертификат
	Запись, анализ

	15
	Исполнение предписаний, замечаний, нарушений
	Заведующий. Медсестра Зам.зав. по АХЧ
	
	отчет, справки, акты и т.д.
	Исполнение предписаний

	16
	Калорийная ведомость для контроля выполнения среднесуточной нормы выдачи продуктов на одного ребенка
	медицинская сестра
	1 раз в месяц
	калорийная ведомость
	анализ показателей



Производственный контроль в бассейне. 
[bookmark: _GoBack]Эксплуатация бассейна осуществляется в соответствии с санитарными правилами СП 2.1.3678-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к эксплуатации помещений, зданий, сооружений, оборудования и транспорта, а также условиям деятельности хозяйствующих субъектов, осуществляющих продажу товаров, выполнение работ или оказание услуг". В соответствии с пунктом 6.2.31 СП 2.1.3678-20, в процессе эксплуатации плавательного бассейна осуществляется лабораторный контроль в соответствии с программой производственного контроля за: качеством воды; параметрами микроклимата; состоянием воздушной среды в зоне дыхания пловцов; уровнями шума и освещенности. В соответствии с пунктом 6.2.32 СП 2.1.3678-20, осуществляется Лабораторный контроль за качеством воды в ванне бассейна, который включает исследования по определению следующих показателей со следующей периодичностью: 1) Сотрудником ДОУ проводятся исследования: - органолептические (мутность, цветность, запах) - 1 раз в сутки в дневное время — с помощью визуального измерения соответствия воды нормальным показателям (вода прозрачная, бесцветная, с легким запахом хлора);  
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